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ROSE DE SAIGNEE

LIEU DIT LES ACCATIES
BLANC DE NOIRS - 100% PINOT NOIR
Toict une méthode qui consiste a obtenir un rosé par
macération, et non par assemblage qui est de loin la méthode la
plus répandue. Ce Rosé de Saignée sublime par sa présentation
et sa robe plus intense. 1l surprend par sa puissance aromatique
révélée par la macération du Pinot Now: Ce Champagne présente
également un caractére vineux qui le rend particulierement apte
pour passe a table .

Sl rouge
FRUIT

DEGUSTATION
LA ROBE, framboise brillante laisse apparaitre une

CEPAGES effervescence soutenue. Clest un plaisir pour les yeux.
PINOT NOIR LE NEZ, LDolfaction s’étire vers la framboise, la cerise
100% Fleury La Riviére bigarreau, la mure, la tarte aux fruits rouge, la fraise Tagada.
LA BOUCHE, on retrouve en bouche de vrais saveurs de fruits
rouges croquants, de framboisier, de cerises fraiches au sirop.
VINIFICATION
VIN DE BASE 2019 La vivacité est tenante avec une belle persistance en bouche
ELEVAGE Nomblot
(cuve ovoide béton de 17hl) ACCORDS & MOMENTS

DOSAGE brut soit 5¢/ litre environ Avec ce Rosé de Saignée, le plaisir gourmand est confirmé !

Champagne de fin de repas, il sera parfait sur une tarte aux

griottes, gelée de framboise, ou tout simplement des fruits
TEMPS DE GARDE POTENTIEL natures. Il exaltera également vos papilles accompagné d’un

2 ans et au dela carré de chocolat ...
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