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CEPAGES
MEUNIER (+ OU — 50%)
PINOT NOIR (+ OU — 30 %)
CHARDONNAY (+ OU — 20%)

VINIFICATION
VIN DE BASE NC
VIN DE RESERVE = 10%
ELEVAGE cuves inox
MATURATION SUR LIES EN BOUTEILLES
2 ans minimum.
DOSAGE brut soit 6g/ litre environ

TEMPS DE GARDE POTENTIEL

2 a3 ans

INSPIRATION
—— COLLECTION ——

ROMANTYC

ROSE BRUT

Ce Champagne Rosé est rafraichissant et aérien, et il sublime
par sa robe rose cuiré el saumonée. Une cuvée qui refléte
le romantisme a la_frangaise. Elle accompagnera idéalement

une balade amoureuse lors d’une soirée d’été.

Sl rouge
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DEGUSTATION
LA ROBE est saumonée et rose cuivrée. La Mousse est délicate.
LE NEZ frais, 1éger et aérien laisse éclater des arémes de petits
fruits rouges.
LA BOUCHE est rafraichissante aux parfums de fraise fraiche,

mure, cassis et groseille.

La finale, en finesse est trés agréable.

ACCORDS & MOMENTS
Ce champagne rosé se laissera agréablement déguster lors
d’un instant romantique, a lapéritif par exemple. Mais
accompagnera idéalement des poissons crus comme un
carpaccio de saumon et flétan légérement mariné, ou tout

simplement un sashimi de thon rouge.
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