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INNO'SENS

ASSEMBLAGE - EXTRA-BRUT
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AJbemicre Né des 3 cépages champenois a parité, de 3 élevages différents,

ce Champagne extra-brut est présenté dans un flacon en
verre blanc. 1l enchante nos papilles, et nous transporte vers
Punavers des vins de champagne.

~ fil rouge )
GENEROSITE

DEGUSTATION
LA ROBE est or doré et d’une belle brillance. L’effervescence

est soutenue.

LE NEZ précis, imprime des flaveurs de fruits blancs et

CEPAGES exotiques ponctués de fruits secs miellés.
CHARDONNAY (+ ou - 33%) LA BOUCHE, La fraicheur se retrouve dans une bouche
MEUNIER (+ ou - 33%) généreuse désinhibe une mache droite et sensuelle aux saveurs

PINOT NOIR (+ ou - 33%) & <
agrumes zestes.

VINIFICATION
VIN DE BASE NC Tout cela nous évoque la pureté,
VIN DE RESERVE = 25% la blancheur;, Pinnocence !/
ELEVAGE
Cuve ovoide pour le Chardonnay (vini i¢ sur lies total)
Cuves inox pour Meunier (vin de base) ACCORDS & MOMENTS
Cuves inox pour Pinot Noir Ce champagne, au léger dosage, saura étre grandement

Réserve non perpétuelle
dans une seule cuve depuis 2022 (Cuze bots, puis cuve Inox)

DOSAGE extra- hrut sait 3¢/ litre environ Mais également sur une table pour accompagner un cceur de
TEMPS DE GARDE POTENTIEL pomme de ris de veau, une fricassée de mousserons, ou bien

3 ab ans encore un turbot sauce hollandaise.

apprécié lors d’un apéritif « ensoleillé » (Garden party).
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